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Dw mowdis 14
dimanche 19 mows 2023

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

«  (Eufs florentine 2449 850 €
o  Endives au jambon 408 850 €

MARDI 14/03

. Quiches : saumon chevre, endive

Jjambon, lorraine, poireaux 1069 790%€

«  Potage du jour 2107 390 €

. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €

MERCREDI 15703 « Pouleaurz 2416 890 €
«  Poule au pot 2473 890€

«  Entrées chaudes : Vol au vent, Bouchée ris de veau, crépe
aiguillette de pintade

JEUDI 16/03 «  Filet de queue de lotte facon Riviéra 2486 1290 €
«  Parmentier de poissons (saumon, merlu) 40T 990 €
«  Lasagnes saumon épinards 4055 890 €
«  Entrée froide : Coquile de saumon BOT 790€
«  Entrée froide : Ananas surprise 306 990€
VENDREDI 17703 «  Entrée chaude : Cassolette de ris de veau aux
oriles 6305 1550 €
o Palette a la diable 2460 890 €

.  Entrée froide : (Euf en gelée au saumon fumé

; 1340 480 €
et legumes
SAMEDI 18/03 & Entrées froides : Avocat au thon, Tomate aux Y
790 €
DIMANCHE 19/03 ~ crevettes o
. Osso buco de veau milanaise 2427 90 €
. Fricassée de dinde a la Normande 2462 990 €
«  Wraps poulet crudités 42 550 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musée
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)32849.27.69 0 oj' >
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




