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M Aison TERRIER

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

Lundi |Fermeture hebdomadaire

mardi |Tomate farcie 2429 890 €
Endives au jambon 4013 8,50€
Gratin de chou-fleur, jambon, pomme de terre 4003 8,50 €
mercredi JQuiches Poireaux, Lorraine, 3 fromages, poulet tomate pesto 1069 7,90€
Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 9,50 € 10,50 €
Cassoulet 2441 950 €
Blanquette de veau 2412 9,90 €

jeudi Entrée chaude : Vol au vent, Bouchée ris de veau, crépe grand-mére
Pavé de saumon sauce aux herbes 2474 11,90 €
Paélla 2442 950 €
vendredi JEntrée froide : Coquille de saumon, Avocat Océane et crevettes 130111396 7,90 €
Entrée chaude : Gambas, creme de petits pois, citron noir d'lran 6224 9,90 €
Parmentier de canard 4010 11,00 €
Pulled Pork parmentier 4019 8,50€
samedi |Entrée froide : Ananas surprise 1306 9,90 €
et Entrée chaude : Coquille St Jacques 6101 8,90 €
dimanche|Mignon de porc a l'italienne sauce marsala Conchiglies farcies 2415 11,00 €
Pintade a la creme et champignons 2433 11,00 €
Lasagnes 4051 8,50 €

16 rue du musée 59270 BAILLEUL Tel:03 28 49 27 69
Ouvert : mar, mer, jeu : 8h-13h & 14h-19h - ven, sam : 8h-19h - dim : 8h-12h30
www.maison-terrier.fr
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Menu de Paques

Commandes jusqu'au mevcredi 5 awit 2023 Muaison TeRRIER
Apéritif
Assortiment de 6 verrines 950 €
Entrées froides
Foie gras et saumon fumé, garni 14,90 €
Ananas surprise 9,90 €

Coquille de saumon, Avocat océane, Tomate aux crevettes, ...

Entrées chaudes
Gambas, créme de petits, citron noir d'lran
Cassolette de ris de veau aux morilles sauce vin jaune
Pavé de saumon aux asperges vertes
Vol au Vent, Crépe grand-mere, Bouchée ris de veau, Coquille St Jacques...

Entremet salé
Quiche de Paques a I'agneau des prés salés du Mont St Michel

Plats principaux
Souris d'agneau caramélisée au romarin

Tomate farcie au risotto, mijoté de haricots blancs et flageolets

Epaule d'agneau farcie a la boulangére

Pommes de terre boulangére, jeunes carottes , ballotin d'épinard aux légumes aromatiques

Médaillons de pintade farcis forestier

Pommes duchesse, courgette farcie aux champignons, petits pois

9,90€
15,50 €
9,90 €

9,90 €

17,50 €

12,50 €

9,90€

Coté CHARCUTERIE TRAITEUR :

Le paté en crolte a 'agneau des Prés Salés du Mont St Michel
Galantine de Poulet de Bresse ‘
Ballotin de pigeon farci au foie gras et ris de veau (deguster froid ou réchauffe)

X

Boudin blanc 24,50/kg
Foie gras de canard 143,75/kg
Saumon fumé 78€/kg

Co6té BOUCHERIE : nos différents AGNEAUX
Agneau des Prés Salés du Mont St Michel (quantités limitées, pensez 2 commander)
Agneau de lait des Pyrénées

Agneau Diamandin de Poitou-Charentes

Agneau local des Hauts Pays de chez Nicolas Dekeister a Staple

79€/kg

45€/kg
22,00 €

Prix du

gigot
entier

85€/kg
49€/kg

49€/kg
36




