Muaison Terrir MENU DE LA

BOUCHERIE - (ZDL}‘-I‘:‘;SI;(ZEU;ERIE - TRAITEUR S EMAINE
Dw mowdi 17
dimanche 22 joywier 2023
Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent
o  Hachis parmentier 4015 850 €
«  Welsh 4008 850 €
. Tartiflette 4004 850 €
MARDI 17/01 o  Cassoulet 2441 890 €
o  Quiches : Quiche Poireaux, Quiche Lorraine,
, : . . : 1069 790 €
Quiche endives chevre, Quiche Savoie
. Potage du jour 2107 390 €
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €
MERCREDI 18/01 «  Langue de boeuf sauce tomate 241 990 €
. Gratin bailleulois (PdeT, cignons, saucisse bailleuloise, 4001 850 €

gouda, épinards)

o  Entrées chaudes : Vol au vent, Bouchée ris de veau, Crépe au

JEUDI 19/01 Jambon
o  Filet dEglefin sauce safranée 2486 T00€
«  Parmentier de poissons (saumon, merlu) 40M 990 €
.  Entrée froide : Coquile de saumon BOT 790 €
o  Entrée froide : Ananas surprise B06 990€

VENDREDI 20/01 «  Entrée chaude : Croissant au jambon 6024 490€
«  Risotto de poulet, champignons, oignons rouges 2471 850 €
« Jaret de porc braisé a la biere 2490 950 €

o  Entrée chaude : Cassolette de joue de loup, St

) 6218 890€
Jacques et crevettes sauce bisque
SAMEDI 21/01 &  »  Entrée chaude : Crépe Grand-Mere 6004 490 €
Noisette de biche sauce Grand-Veneur 24177 990 €
DIMANCHE 22/01 ) .
«  Noisette de Sanglier sauce Grand-Veneur 2422 990 €
« Rotide veau Vallée dAuge 2426 1250 €
«  Rougail saucisses, réunionnais 4060 850 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musee
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)3.2849.27.69 0 oj' °
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




