Maison Terricr MENU DE LA

BOUCHERIE - (ZDE}‘-I‘:‘;SRM(ZERLAJT;ERIE - TRAITEUR S EMAINE
Dw mowdis 24
dimanche 29 joywier 2023
Tous nos plats préparés sont accompagnés de Iégumes et d'un féculent
o  Hachis parmentier 4015 850 €
«  Crépinette purée, compote 2479 890 €
MARDI 24/01 o  Endives au jambon 4083 850 €
o  Quiches : Poireaux, Lorraine, Maroilles, Quiche
: 1069 790€
jambon sec Mozzarella tomate confite
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €
MERCREDI 25/01  «  Poule auriz / Poule au pot 2416/2473 890 €
«  Choucroute 2461 890 €

«  Entrées chaudes : Vol au vent, Bouchée ris de veau, Crépe au

Jjambon
JEUDI 26/01 «  Dos de cabillaud a la fondue de poireaux 2424 TI90 €
«  Tagliatelles au saumon 4053 990 £
.  Entrée froide : Coquile de saumon BOT 790€
.  Entrée froide : Tomate aux crevette grises B2 790€
VENDREDI 27/01 o  Entrée chaude : Croissant au jambon 6024 490 €
«  Pintade a l'ananas 2433 990 €
o  Cannelloni Ricotta épinard 4050 850 €

«  Croquettes : au fromage, aux crevettes grises, végétales aux
pleurotes

SAMEDI 28/01 & «  Entrée chaude : Ris de veau aux moriles sauce

vin joune 6305 1550 €
DIMANCHE 29/01 . "
o  Hlet mignon sauce charcutiere 2415 T00 €
«  Andouilette a la moutarde, pomme fruit 2487 990 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musée
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Baileul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)32849.27.69 0 oj' >
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




