Maison Terricr MENU DE LA

BOUCHERIE - (ZDE}‘-I‘:‘;S;(ZEU;ERIE - TRAITEUR S EMAINE
Dw moawdi 13 auw
dimanche 18 déecembre 2022
Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent
o  Endives au jambon 4083 850 €
«  Gratin de chou-fleur, p de terre, jambon 4003 850 €
MARDI 13/12 o Tartiflette 4004 850 €
o  Quiches : Quiche Paireaux, Quiche lorraine,
, . . s 1069 790 €
Quiche Marailles, Quiche saumon chévre
«  Potage du jour 2103 390€
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €
MERCREDI 14/12 .
« Poule auriz / Poule au pot 2416/2473 890 £
o  Lasagnes 4051 850 €
o Entrée chaude : Vol au vent 6001 590 €
]EUDI 15/12 .  Entrée chaude : Bouchée ris de veau 6002 7,70 €
o  Pavé de saumon sauce Armoricaine 2474 190 €
«  Parmentier de poissons (saumon, merlu) 40M 990 €
.  Entrée froide ,: Foie gras (pickel cignon rouge) et B0 190 €
saumon fumé (gel yuzu)
VENDREDI 16/12 «  Entrée chaude :Boudin blanc truffé sur pomme 6iTl 800 €
caramélisée '
e Langue de boeuf sauce tomate 2411 990 €
e Roulé de veau farci 2425 T00 €
. Croquettes : au fromage, aux crevettes grises
SAMEDI & , .
o  Entrée chaude : Coquille St Jacques 6101 890 €
DIMANCHE . .
«  Cuisse de lapin aux pruneaux 2432 M50 €
17/12 & 18/12 « Gigotde 7h 2494 1250 €
Date limite des commandes traiteur pour le 24 décembre
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musee
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)32849.27.69 0 oj' >

FERME LE LUNDI. www.maison-terrierfr




