MENU DE LA e
MaisoN TerrIER g
BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR S EMAINE ‘%’; P - p
w-é: e 23 /
Dw mowdis 15 auw
dimanche 20 novembre 2022
Tous nos plats préparés sont accompagnés de Iégumes et d'un féculent
«  Spaghetti bolognaise 2479 850 €
MARDI 15/11 «  Roulé de jambon, purée 2447 850 €
o  Hachis parmentier 2444 850 €
«  Endives au jambon 2445 850 €
«  Quiches : Quiche Poireaux, Lorraine, Roquefort
: . 1069 790€
jambon sec, Jambon endives
« Potage du jour 2101 390€
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €
MERCREDI 16/11 .  Tomate farcie 244 890 €
« Coga lacreme 2420 890 €
«  Entrée chaude : Vol au vent 6001 590 €
«  Entrée chaude : Bouchée ris de veau 6002 770€
JEUDI 17/11 «  Filet de loup sauce Alexandri 2486 T00 €
«  Parmentier de poissons (saumon, merlu) 401 990 €
«  Entrée froide : Coquile de saumon BOT 790 €
«  Entrée froide : Ananas surprise 306 990 €
VENDREDI 18/11 . Enirée chaude : Marmite de poissons (saumon, joue 1 Bo0E
de loup, st jacques, crevettes) '
« Pintade a la normande 2433 T00 €
o  Lasagnes 2443 190 €
«  Entrée chaude : Coquille St jacques 6101 890 €
SAMEDI & e St P
«  Entrée chaude : Escargots de Radinghem a lal 6403 115 €/,
DIMANCHE ? ? °
o  Civet de sanglier 2422 990¢€
19/11 & 20/11 «  Emincé de volalle au Maroiles 2462 950 €
. Ca|l'le. désossée farcie au raisin et figue N
(individuelle)
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musee
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)3.2849.27.69

FERME LE LUNDI. www.maison-terrier.fr
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MENU DE LA

MAISONERRIER
BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR SEMAINE

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

Dw mowrdir 22 aun
dimanche 27 novembre

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

«  Langue de boeuf sauce tomate 241 990€
o  Gratin de chou-fleur, jambon, pommes de terre 4003 850 €
MARDI 22/11 «  Parmentier de queue de boeuf, patate douce 4009 890 €
o Quiches : Quiche Poireaux, Quiche Lorraine,
Quiche Maroiles, Quiche jambon sec 1069 790 €
Mozzarella tomate confite
«  Potage du jour 2103 390¢€
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950€ 1050 €
MERCREDI 23/11 « Poule auriz / Poule au pot 2416/2473 890 €
«  Baeckeoffe (bceuf, porc, agneau) 2481 890 €
. E?t(r:iz rﬁgét;gree; tciierréspe aux aiguillettes de pintade 6014 500¢€
]EU DI 24/11 o  Pavé de saumon sauce aux herbes 2474 190 €
«  Penne au Gorgonzola 2477 850 €
o  Entrée froide : Coquille de saumon B0O1 790€
.  Entrée froide : Tomate au thon 1338 690€
VENDREDI 25/11  «  Entrée chaude : Crépe aux endives et julennede ., o,
jambon ’
o  Cassoulet 2441 890 €
o  Welsh 4008 850 €
«  Croquettes : au fromage, aux crevettes grises, végétales aux
SAMEDI & pleurotes
DIMANCHE «  Entrée chaude : Ris de veau aux moriles 6305 1550 €
«  Rotide veau Vallée dAuge 2426 1250 €

26/11 & 27/11

o Lapin a la creme de moutarde a l'ancienne 2498 100 €

«  Pigeon désossé farci au ris de veau et champ.
Forestiers (ind)

OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H,
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 16, rue du musée

DIMANCHE 8H-12H30. 59270 Bailleul
FERME LE LUNDI. +33(0)3.2849.27.69

973 1690 €
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