T MENU DE LA
M aisoN TERRIER
BOUCHERIE - (:D:I‘:‘;SRM(:NERLAJT;ERIE - TRAITEUR S EMAINE

Dw mowrdis 29 novembre aun

dimanche 4 déecembre 2022
Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

«  Langue de boeuf sauce tomate 2411 990€
o  Fricassée de dinde et son jus mijoté 2490 890€
MARDI 29/11 « Rago(t de mouton 2406 950 €

o  Quiches : Quiche Poireaux, Lorraine, Marailles,
o 1069 790 €

Quiche jambon sec Mozzarella tomate confite
«  Potage du jour 2103 390€
. Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950 € 1050 €
MERCREDI 30711 « Poule auriz / Poule au pot 2416/2473 890 €
«  Gratin de chou-fleur, jambon, p. de terre 4003 850 €
. Entrée chaude : Vol au vent 6001 590 €
]EUDI 01/12 . Entrée chaude : Bouchée ris de veau 6002 770 €
o  Dos de cabillaud sauce Armoricaine 2424 TS50 €
«  Choucroute 2461 890 €
«  Entrée froide : Coquile de saumon BOT 790 €
.  Entrée froide : Cocktall de l'océan 1B03 790 €
VENDREDI 02/12 . Eptrge chaude : Ris de veau aux morilles sauce 6305 B30
vin jaune

e Chou farci 2414 890 €
« Sotly laisse de dinde a la Piémontaise 2493 950€

«  Croquettes : au fromage, aux crevettes grises, végétales aux
pleurotes

Entrée chaude : Marmite du Pécheur (saumon,

SAMEDI & * . : , 6221 890€
cabillaud, st jacques, crevettes grises)
DIMANCHE A : .
«  Supréme de pintade aux champ. (cépes, trompettes, 470 150 €
03/12 & 04/12 grolles, champignons de paris) '
«  Pintade aux champignons forestiers 2433 990 €
o  Endive au jambon 403 850 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musée
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)32849.27.69 0 oj' >

FERME LE LUNDI. www.maison-terrierfr




