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BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR
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BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

Dw mowdi 4 o
dimanche 9 octobre 2022

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

Dw mowrdir 11 auw
dimanche 16 octobre 2022

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

«  Spaghetti bolognaise 2479 850 € o  Ficelle picarde 2410 850€
MARDI 04/10 «  Hachis parmentier 2444 850 € «  Endives au jambon 2445 850 €
« Patlla 2442 850 € MARDI 11/10 «  Baeckeoffe (beeuf, porc, agneau) 2481 890 €
o  Quiches : Quiche Poireaux, Quiche lorraine, 1069 790 € e Quiches : Quiche Poireaux, Quiche lorraine, 1069 790 €
Quiche Maroiles, Quiche jambon endive ’ Quiche Marailles, Quiche saumon chévre ’
«  Potage du jour : Potage d'endives 50cl 2109 390€ «  Potage du jour 2103 390€
«  Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950€ 1050 € M 12/10 «  Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/royal) 950€ 1050 €
MERCREDI 05/10 «  Blanquette de veau 2412 990 € ERCREDI - Blanquette de dinde 2492 830€
« Coqga la biere, purée 2477 890 € «  Carbonade flamande 2409 990 €
. Entrée chaude : Crépe aux endives et julienne de o 590 e  Entrée chaude : Qépe aux aiguillettes de pintade 6014 590 €
jambon et champ. Forestiers
JEUDI 06710 «  Flet de lingue sauce Alexandri 2490 1200 € JEUDI 13/10 «  Pavé de merlu sauce framboisine 2423 T00€
«  Parmentier de poissons (saumon, filet de loup) 2498 990 € o Tagliatelles au saumon 2466 990 €
«  Entrée froide : Coquille de saumon BO1 790€ o  Entrée froide : Coquille de saumon BO1 790 €
. Entrée froide : Avocat océane et crevettes grises B9 750 € - Entrée froide : Ananas surprise BO6 990 €
VENDREDI 07/10 Entree ;haude : Cassolette de flet de sole 679 990 € VENDREDI 14/10 «  Entrée chaude : Cassolette de saumon et joue 678 890 ¢
Dieppoise de loup
«  Potée flamande (palette de porc fumée, légumes du pot 128 890 € «  Andouilette a la moutarde 2487 990 €
au feu) '
- _ ' ' - «  Croquettes : au fromage, aux crevettes grises, végétales aux
. (Ejntreg chaude : Coquille St jacques a la fondue 602 890 ¢€ pleurotes
SAMEDI & © poreat SAMEDI & , | |
«  Entrée chaude : Timbale de boudin blanc truffé DIMANCHE - Entrée chaude : Cassolette de ris de veau aux 6305 1550 €
DIMANCHE sur pomme caramélisée 64M 830 € morilles sauce vin jaune ’
08/10 & 09/10 «  Langue de beeuf sauce cornichon estragon 241 990 € 15/10 & 16/10 «  Epaule dagneau farcie a la vigneronne 2476 50 €
«  Pigeon ramier farci aux chataignes 2431 1250 € «  Calle au raisin (avec gamniture) 2469 TS0 €
o  Présa Ibérique Stroganoff 2402 T90€ «  Calle au raisin (en terrine individuelle) 997 850 €

OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H,

16, rue du musée

OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H,

16, rue du musée

VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul
DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)3.2849.27.69 0 oj' ° DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)3.2849.27.69 0 oj’ °
FERME LE LUNDI. FERME LE LUNDI.
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