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Tous nos plats préparés sont accompagnés de léqumes et d'un féculent

«  Spaghetti bolognaise 2479 850 €
MARDI 19/07 «  Welsh 2495 790 €

o Tagliatelles au saumon 2466 990 €

e  Quiches : Quiche Poireaux, Quiche lorraine,

, 1069 790 €
Quiche Parma
«  Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/ 050 € 1050 €
MERCREDI 20/07 royal) ’ ’

o  Flet de poulet a l'estragon et citron 2485 990 €

o Assiette froide 2450 990 €

o  Entrées chaudes : Vol au vent / Crépe grand-mere

« Dos de cabillaud sauce crevettes 2424 TI50 €
JEUDI 21/07  de caol

« Assiette froide 2450 990 €

«  Entrées froides : Coquille de saumon /

melon garni océane et crevettes

« Lague de beoeuf sauce tortue 241 990 €
VENDREDI 22/07 .«  Sauté de veau Marengo 24B 100 €

« Assiette froide 2450 990 €
S & o  Entrée froide : Péche au thon B8 650 €

AMEDI «  Entrées froides : Tomate aux crevettes, Avocat océane et

DIMANCHE crabe
23/07 & 24/07 e Jambon braisé sauce madere 2408 90 €

o Assiette froide 2450 990 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musee
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Bailleul

DIMANCHE 8H-12H30, 1330328492769 0 )3
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




