BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

MENU DE LA
SEMAINE

Dw mowdi 14 auw

MARDI 14706

MERCREDI 15706

JEUDI 16/06

VENDREDI 17/06

Dlens do Fto des Fores

Llel19 Jjuin 2022
Commandes jusquou jeudi 16 juin 2022
Apéritifs
1519 Plateau de charcuteries maison
1500 L’ardoise de jambon Ibérique 160gr
1532 Mini-quiches 24 piéces
Entrées jroides

1384 Carpaccio de boeuf maturé 1509
1372 Melon garni océane et crevettes grises
1312 Tomate aux crevettes grises

Saumon Bellevue

dimanche 19 juin 2022

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent
Hachis parmentier 2444 850 €
Penne au bacon et 3 fromages 2401 850 €
Assiette froide 2450 990 €
Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/ 950€ 50€
royal)
Courgette farcie 2414 890 €
Blanquette de veau 2412 990 €
Quiche Tourangelle : chevre, chiffonnade de 1069 790 €
jambon de montagne, tomate ’
Entrées chaudes : Vol au vent / Crépe jambon /
Bouchée ris de veau
Dos de cabilaud sauce homardine 2424 00 €
Tagliatelles au saumon 2466 950 €
Entrées frqdes : Tomate crevettes grises / 100€ 690€
Melon océane
Ehtrge chaude : Ris de veau aux morilles sauce 6305 ES0€
vin jaune
Jambon braisé sauce Champagne 2428 190 €
Assiette froide 2450 990 €

1337
Garni d’ceuf mimosa, petits légumes, mayonnaise
1207 Saumon fumé maison
Wowreaude enfree froide 10,90 € / pers
Personnalisez votre 1329
Plateau Fraicheur
Exemple de plateau composé de :
Saumon, saumon fumé, melon océane et crevettes
Entrées chaudes
6305 Ris de veau aux morilles sauce vin jaune
6104 Coquille St Jacques au Whisky
Sur lit de fondue de carottes
6001/6003/6002 Vol au Vent, Crépe jambon, Bouchées Ris de veau...
1084 Croquettes au jambon Ibérique
Plats principaux

2488 Onglet aux échalotes a la Bordelaise

Petits pois, haricots verts, carottes. Gratin dauphinois
2428 Jambon braisé sauce Champagne

Tomate provencale, fagot de haricots verts, pomme de terre viennoise

2464 Pintade désossée farcie aux ris de veau et raisin

SAMEDI &
DIMANCHE

18706 & 19706

OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H,

VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H,
DIMANCHE 8H-12H30.
FERME LE LUNDI.

Consultez le MENU DE FETE DES PERES

Commandes jusque jeudi 16 juin

Bonne Féte ¢ toutes les Papas

16, rue du musée
59270 Bailleul
+33(0)3.2849.27.69
WWWw.maison-terrier.fr

0HYo

Pommes duchesse, gratin d'asperges, épinards

5€/pers
26,90 €
21,60 €

14,00 €
6,90 €
7,90 €

11,00 €

78,00/kg

15,50 €

8,90 €

590€/4,50€/7,70€

25,00/kg

13,50 €

11,90 €

13,90 €

Arrivage du Pore Noir de Bigorre
pour la. Féte des Peres
7001 Filet roti (photo)
7002 Cote avec os
7003 Filet mignon
7023 Araignée

49,90/kg
36,50/kg
59,90/kg
39,00/kg




