T MENU DE LA
M aisoN TERRIER
BOUCHERIE - Cm}‘-YI‘::\SRhE(:NERLAJT;ERIE - TRAITEUR S EMAINE

Dw mowrdis 15 auw —
dimanche 20 moars 2022

Tous nos plats préparés sont accompagnés de légumes et d'un féculent

«  Comet de jambon, purée, sauce tomate 2447 790€
MARDI 15/03 . Chtiflette 2446 750 €
o  Gratin de chou-fleur, jambon, p de terre 2440 790€
«  Couscous 2434 850 €
MERCREDI 16/03  «  Poule au riz, legumes du bouillon 2416 850¢€
o  Cassoulet 2441 890¢€

o  Entrées chaudes : Vol au vent, Crépe jambon, Bouchée ris de
veau

o Quiches: Quichejambon asperges, Quiche

: ) : : . 1069 690 €
JEUDI 17703 poireaux, Quiche lorraine, Quiche Maroiles
o Pavé de saumon sauce aux herbes o474 190 €
Tomate mornay aux épinards, pommes de terre '
o  Tagliatelles au saumon 2466 890 €
«  Entrées froides : Avocat Manhattan / J00€ 790 €
Tomate aux crevettes grises ’ '
VENDREDI 18/03 . Eptree chaude : Crépe aux aiguillettes de 60 590€
pintade
«  Sauté de veau Marengo B T00€
Légumes, tagliatelles '
. Er\w/’gi:tfr@de : Aspic au saumon fumé et B0 480€
. (Ej?etree; icS:Zaude : Timbale de poissons a la 6203 800¢
SAMEDI & DI- P |
MANCHLE «  Gigot dagneau a la creme dal 2494 1190 €

Gratin normand, carottes et flageolets

19/03 & 20/03 : Sot Ly laisse de dinde a la portugaise 2420 990 €

Croquette de p de terre, oignon farci

o Assiette froide (crudités + viande au choix) 2450 890 €
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musée
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Baileul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)3.2849.27.69 0 oj' °
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




