Maison TerrIER

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

MARDI 16/03

Menu de la

semaune
Dw 16 aw 21 marsy 2021
Endives au jambon

Gratin de choux-fleurs, p de terre, jambon
Lasagnes

MERCREDI 17/03

Couscous (poulet/mouton/poulet mouton/
royal)

Courgette farcie
Cassoulet

JEUDI 18/03

690 €
790 €
690 €

850 €/
950 €

790 €
890 €

Entrées chaudes : Vol au vent / Crépe jambon / Bou-

chée ris de veau

Quiche Maroiles, Quiche poireaux, Quiche
lorraine, Quiche Jambon asperges

Dos de lieu noir a la normande
Tagliatelles au saumon

VENDREDI 19/03

Entrées froides : Avocat aux crevettes grises /
Tomate au thon

Entrées chaudes : Coquille St Jacques / Tourte
de Paques

Sauté de veau Marengo

SAMEDI & DIMANCHE
20/03 & 21/03

Entrées froides : Aspic au saumon fumé et
avocat

Entrée chaude : Cassolette de ris de veau
sauce Champagne

Gigot dagneau a la creme dal
Baoeuf mironton

Assiette froide (Choisissez votre viande)

OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H,/14H-19H, 16, rue du musee

VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H,
DIMANCHE 8H-12H30.
FERME LE LUNDI.

59270 Bailleul
+33(0)3.2849.27.69 0

www.maison-terrier.fr

690 €

890 €
850 €

790 €/
590 €

790 €

990 €

550 €

1200 €

150 €
890 €

890 €



