M MENU

Maison TerRIER

EPUIS 5 GENERATION A
BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR F?m m
A Y
07 Fevrier 2021 Grands-Meres

Commandes possible jusquan
vendredi 09 mars 2021

APERITIFS

Plateau de 20 toasts (saumon, rillette, salami, mousse de foie, fromage) 13,90 €

ENTREES FROIDES

CEuf en gelée (aspic) au jambon et petits Iégumes 3,90 €
Coquille de saumon (garnie de macédoine de légumes) 7,90 €
Avocat au thon (garni de macédoine de légumes) 5,90 €
Tomate aux crevettes grises 7,90 €

ENTREES CHAUDES

Composez Coquille Saint Jacques aux petits Iégumes 7,90 €

votre menu, !

Cassolette de ris de veau sauce Champagne 12,00 €

Vol au Vent, Crépe grand-meére, Bouchée ris de veau...

PLATS PRINCIPAUX
Gigot de 7h aux flageolets

Tomate provencale, légumes, Gratin dauphinois 11,50 €
Jambon braisé sauce Champagne
10,50 €
Pomme duchesse, carottes vichy et petits pois
Caille désossée farcie au raisin 850 €
en terrine individuelle ’
/ ARRIVAGE SPECIAL DE PORC NOIR DE BIGORRE \
| T _r o
A griller ou poéler : = A ritir
Carré, Cote premiére, s Réti de porc, Filet
Céte échine, Araignée y mignon, Carré
o
.o . . . L. L, LE NOIR DE BIGORRE
Porc de race pure qui vit en liberté sur son territoire d'origine (Pyrénées), le
Noir de Bigorre se nourrit principalement de glands. On retrouve dans cette
viande de choix le godt délicat de son terroir aux notes de noisette.
OUVERT DU MARDI AU JEUDI 8H-13H/14H-19H, 16, rue du musée
VENDREDI ET SAMEDI 8H-19H, 59270 Balleul

DIMANCHE 8H-12H30. +33(0)32849.27.69 0 'OJ"
FERME LE LUNDI.

www.maison-terrier.fr




