
Les suggestions 
de l’été 

Les idées fraicheur 
 de l’été

Crudités et légumes

- Plateau de crudités ..............................  
Carottes râpées, céleri rémoulade, salade de pâtes, 
pommes de terre aux fines herbes, betteraves rouges 
- Plateau de légumes .............................
Choux de Bruxelles aux marrons, poêlée de légumes de saison, 
endive braisée, champignon farci, tomate provençale, pomme de 
terre Sarladaise 
- Haricots blancs vinaigrette ..................................
- Poireaux vinaigrette ..............................................
- Macédoine de légumes .........................................
- Salade de chou-fleur (œuf dur, tomate) .....................
- Carottes ..................................................................
- Céleri ......................................................................
- Taboulé ...................................................................
- Betteraves rouges .................................................
- Coleslaw (carotte, chou-blanc) .....................................
- Tomates cerises vinaigrette .................................
- Salade océane (surimi, crabe, crevettes, tomate, mayo) ...
- Salade de pâtes .....................................................
Pâtes torti, saucisson à l’ail, tomate, œuf, mayonnaise, ketchup, 
cornichon 
- Salade de riz niçoise au thon ..............................
Riz, thon, tomate, poivron rouge et vert, échalote, œuf dur,  
vinaigrette à la moutarde, jus de citron
- Salade de pommes de terre aux fines herbes ....
- Salade de pommes de terre piémontaise ...........
Pdt, jambon, tomate, œuf dur, cornichon et mayonnaise

4,90 € par personne  - 3311

15,00 € /kg - 3005

16 rue du Musée - 59270 Bailleul
03 28 49 27 69 -  www.maison-terrier.fr

Commandez en 

ligne en  

click & collect 

Livraison 

locale gratuite 

par nos soins 

Disponibles sur commande sous 24 à 72h selon les produits

Envie de personnaliser des produits pour un buffet ? 

Contactez-nous pour établir un devis

Nos horaires d’ouverture : 
Mardi au jeudi  : 08h00-13h00/ 14h00-19h00 

Vendredi & samedi : 08h00-19h00
Dimanche : 8h00-12h30SAS Terrier et Fils - 16 rue du Musée - 59270 Bailleul SIRET : 381 028 166 - R.C.S Dunkerque - APE 4722Z 

La liste complète des ingrédients est disponible sur simple demande en magasin 
Ne pas jeter sur la voie publique
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Assiettes froides

Exemple de plateau composé de :  
Saumon, saumon fumé, melon océane et crevettes 

10,90 € / pers 
1329

Nouveauté entrée froide
Personnalisez votre
 Plateau Fraicheur 

Les grillades
Les viandes d’exception

Entrées froides

- Coquille de saumon ................................................
- Avocat aux crevettes grises ...................................
- Avocat au thon ........................................................
- Ananas surprise ......................................................
- Cocktail de pêche au thon .....................................
- Carpaccio de bœuf maturé (150g) ...........................
- Melon océane et crevettes grises .......................... 
- Aspic – œuf en gelée au jambon et petits légumes ..............
- Tomate aux crevettes grises ..................................
- Saumon Bellevue .................................................... 
Garni d’œuf mimosa, petits légumes, mayonnaise
- Saumon fumé maison ............................................
- Tomate Mozzarella ..................................................
- Wrap Poulet crudités ...............................................

6,90 € - 1315

6,90 € - 1372
3,90 € - 1331
7,90 € - 1312

78,00/kg - 1207

11,00 € - 1337

7,90 € - 1301
7,90 € - 1305

9,90 € - 1306

14,00 € - 1384
6,50 € - 1389

5,90 € - 1309
5,50 € - 1342

- Rosbif ................. 
- 3 viandes  ...........
Rosbif, rôti de porc  
et langue de bœuf 
- Charcuteries ....... 
- Poulet rôti ........... 
- Potjevleesch .......
- Poissons .............

9,90€ - 2451

9,90€ - 2453

9,90€ - 2454

10,90€ - 2457

9,90€ - 2455
9,90€ - 2456

5,90 € par personne  - 3309

12,00 € /kg - 3002
13,00 € /kg - 3003

18,00 € /kg - 3009
15,00 € /kg - 3010
15,00 € /kg - 3011
12,00 € /kg - 3012
12,00 € /kg - 3014

Accompagnement : légumes frais 
préparés par nos soins

15,00 € /kg - 3019
15,00 € /kg - 3028
26,00 € /kg - 3040
19,00 € /kg - 3070

19,00 € /kg - 3071

15,00 € /kg - 3072
18,00 € /kg - 3076



Les grillades Viandes d’exception

- 5 races de viandes d’exception maturées............. 59,00 €/kg - 1117

La brochette Viandard

Les brochettes

Les viandes à griller

- Brochette de bœuf (poivre doux) ................................
- Brochette d’onglet (à l’échalote).................................
- Brochette de dinde (pikanta)......................................
- Brochette de poulet (ail, persil, huile d’olive)…..............
- Brochette d’agneau (maître d’hôtel).............................
- Brochette de tripes à la provençale ......................
- Brochette de canard (à l’orange, soupçon de cannelle) ...
- Brochette de veau (à la menthe) ................................
- Brochette royale (filet mignon, saucisse, merguez) ..........
- Brochette de noix de jambon fumé .......................
(moutarde à l’ancienne)

24,90 €/kg - 1101
29,90 €/kg - 1105
16,90 €/kg - 1102
17,90 €/kg - 1116
31,00 €/kg - 1104
15,00 €/kg - 1119
26,90 €/kg - 1132
34,50 €/kg - 1131
19,90 €/kg - 1106
18,90 €/kg - 1120

- Pavé de bœuf au poivre .............................................
- Côtes d’agneau thym romarin .....................................
- Tranche de gigot à l’ail .............................................
- Pilon de poulet à la provençale …................................
- Araignées de porc aux herbes ................................... 
Appelés dans le sud «cigalines»
- Travers de porc ou Ribs (nature, provençale ou au miel)
- Travers de porc ibérique ........................................
- Tripes nature ...........................................................
- Tranches de lard marinées ....................................

28,50 €/kg - 1150
29,00 €/kg - 1152
36,10 €/kg - 1153

9,90 €/kg - 1155
22,00 €/kg - 1169

13,00 €/kg - 1141
19,00 €/kg - 7706
15,00 €/kg - 1901
13,90 €/kg - 1157

- Merguez classique .................................................
- Merguez Berbère Une création MT au goût différent ! .......
- Saucisse fine nature (chipolata).................................
- Saucisse de volaille ................................................
- Saucisses fines douces : Italienne, Provençale,  
Barbecue, Échalotes, Paysanne, Gyros …..............................
- Saucisses fines relevées : Piment d’Espelette, Chorizo, 
Mexicaine…....................................................................
- Saucisses aux fromages : Maroilles, Emmental ..........
- Les Grosses saucisses : 
•	 Bailleuloise (Emmental, saucisson Gargantua)............
•	 Douillette de Mélusine (saucisse de porcelet à la 

moutarde et marjolaine, cuite dans du lait).......................

16,97 €/kg - 604

Les saucisses

15,92 €/kg - 606

16,97 €/kg - 1108

16,83 €/kg - 614

16,97 €/kg - 644

16,97 €/kg - 1109

16,97 €/kg - 615

18,23 €/kg - 1110

19,00 €/kg - 737

69,00 €/kg - 6706

29,00 €/kg - 105- Côte à l’os locale  ............................................
Race Blanc Bleu ou Blonde d’Aquitaine
- Côtes à l’os maturées de 1 à 4 mois : notre  
sélection de races Françaises, Écossaise et Autrichienne ....
- Côte à l’os maturée PIRENAICA FRISSONA..
Race d’exception élevée au nord de l’Espagne

49,00 €/kg - 9005

Les Côtes à l’Os

Le Bœuf à déguster

- Wagyu (Japon) ......................................................
Le faux filet ou l’Entrecôte de 250g environ = 75€

290,00 €/kg - 9100

- Chateaubriand PARTHENAISE ........................
(Photo de droite)

69,00 €/kg - 9003

Le Porc de Bigorre aoc

- Filet rôti .....................................................................
Vendu aussi en tranches (excellentes à griller)
- Côte première (photo) ...........................................
- Côte échine .........................................................
- Filet mignon ........................................................
- Araignée ..............................................................
- Saucisse .............................................................
- Rillettes ...............................................................
- Pâté de Porc de Bigorre ....................................
- Saucisson sec ....................................................
- Jambon 24 mois AOP ........................................

49,90 €/kg - 7001

36,50 €/kg - 7002
39,90 €/kg - 7009
59,90 €/kg - 7003
39,00 €/kg - 7025
39,00 €/kg - 7067
35,00 €/kg - 7056
35,00 €/kg 
16,90 pièce - 7070
165,00 €/kg - 1796 

Le Porc Ibérique

Des pièces mythiques reconnues pour leur tendreté et leur fondant.

- Pluma de Porc Ibérique ........................................
- Presa de Porc Ibérique ......................................... 
- Secreto de Porc Ibérique ......................................
- Carré de Porc Ibérique .........................................
- Ribs de Porc Ibérique ...........................................
- Rillettes de Porc Ibérique .....................................
- Saucisses de Porc Ibérique .................................

41,95 €/kg - 7752
43,95 €/kg - 7751
44,95 €/kg - 7750

39,95 €/kg - 7700
19,00 €/kg - 7706
29,00 €/kg - 7781
24,92 €/kg - 7790

Produit rare: arrivage prévu deuxième quinzaine d’août. 

N’hésitez pas à réserver vos morceaux. 


